
M A T  &  D R Y C K



Vänligen informera oss om eventuella allergier.
Mathias Dahlgren är en kontantfri restaurang

Bröd från Green Rabbit
Smör från Löts gårdsmejeri
Varm kål och tryffelbuljong

Aptitretare
Tryfferad grön ”foie gras” med vetelevainkrutong

Rotselleri, hasselnötter, tryffel, lök, citron

Råhyvlad kronärtskocka, pinjenötter, blodapelsin,  
jalapeño, citronverbena

Rödbeta, hallon, tardivo, rökt ost

Potatis, tryffel, ägg 63, smörsås

Bakad spetskål, smält ost, tryffel, örter, citronzest

Blodapelsinsorbet, olivolja, havssalt

Citronpannkaka, vaniljglass, citrus, dragon

D R Y C K E S P A K E T 

Exklusiva val	 1495:-

Goda val	 1095:-

Alkoholfria val	 595:-

		   Glas

Champagne 		  220:-
Fatöl Lager		  75:-    
Fatöl IPA		  80:-    
Fresh kolsyrat/stilla	 35:-/pers    

R U T A B A G A  S T A R T E R S

Krusbär, rosmarin, gin		  195:-
Saffran, blodgrape, bourbon	 195:-
Mango, salvia, grapefrukt (virgin)          			  125:-
Pink lemonad, citronverbena, mynta (virgin)	 125:-

				  

Bourgogne Côte d’Or 2020			       220:-
Bachelet-Monnot, Bourgogne, Frankrike

Villa Paulus 2019                                      	      	 190:-
Domaine Masson-Blondelet, Pouilly-Fumé, Frankrike                              

Noce 2018                            			   150:-
Aziende Agricola Trinchero, Piemonte Italien	

 
Maranges 2020    	 190:-
Domaine Mestre Père & Fils, Bourgogne, Frankrike 	

Vill ni kika på vår vinlista?

V I N  P Å  G L A S

R U T A B A G A 
I T A L I E N  M E N Y 

1 2 9 5 : -


