VALENTINE MENU

MENY 3 RATTER / MENU 3 COURSES
795"

Kalixléjrom, danska hardosten Havgus, potatiskrim, pepparrot och brynt smér
Bleak roe from Kalix, Danish hard cheese Havgus, potato créme, horseradish and browned butter

Smorsteke kalvfilé med jordirtskocka, gronkal, potatiskaka och rédvinssas smaksatt med tryffel
Bustter fried fillet of veal with Jerusalem artichoke, kale, potato cake and red wine sauce with truffle

Chokladterrin med jordgubbssorbet, jordgubbspuré och maringer
Chocolate terrine with strawberry sorbet, strawberry purée and meringue

VINPAKET / WINE PAIRING

495,-
N.V. R de Ruinart - Champagne, France

2021 Son Antem Fosca - Mallorca, Spain
Graham’s Tawny Port 10 years - Portugal

595,
N.V. Ruinart Rosé - Champagne, France

2021 Son Antem Fosca - Mallorca, Spain
Graham’s Tawny Port 10 years - Portugal

Alkoholfria alternativ frin 68,-
Non-alcoholic beverages from 68,-

Om Ni ir allergisk, friga oss girna vad maten innehaller.
Ifyoure allergic, don’t hesitate to ask us what the food contains.



FORRATTER / STARTERS

30g eller 50g Gastro Unika Belgiska Caviar med toast, rodlok och griddfil
30g or 50¢ Gastro Unika Belgian Caviar with toast, red onion and sour cream
1315,-/ 1915,-

Kalixléjromstoast med klassiska tillbehor
Bleak roe from Kalix with sour cream, red onion and toast

585,-

Matjessill fran Klidesholmen med potatis, graddfil, rodlok, Visterbottensost, d4gg och brynt smér
Matjes herring from Klidesholmen with potatoes, sour cream, red onion, Visterbotten cheese, egg and
browned butter

235,-

Kalixléjrom, danska hardosten Havgus, potatiskrim, pepparrot och brynt smér
Bleak roe from Kalix, Danish hard cheese Havgus, potato créme. horseradish and browned butter

305,-

Tartar pa svensk oxfilé med rostad bovete, danska hirdosten Gammelknas och rostad l6kkrim
Swedish beef tartare with roasted buckwheat, Danish hard cheese Gammelknas and roasted onion créme

2755-

Blodkorv med svenska sidesslag, kycklingleversis och tryftel
Black sausage with Swedish cereals, chicken liver sauce and truffle

295,-

** Svensk ostsablé med betor, frissésallad och drtor fran Ritevik
** Swedish cheese sablé with beets, frissée salad and peas from Rittvik
225,-

** Vegetarian

*MSC



VARMRATTER / MAIN COURSES

Pocherad *torsk med bottarga, picklad rotselleri, kavring, brynt smér och jordirtskockspuré
Poached *cod with bottarga, picklad celeriac, dark rye bread, browned butter and Jerusalem artichoke purée
365,-

Sotad r6ding med Herné ginpicklad blomkal, sotad morot, forellrom, Avrugakaviar och Sandefjordsas
Blackened char with Herni Gin pickled cauliflower, blackened carrot, Avruga caviar and Sandefjord sauce
345,

Kycklingbrost fran Bjire med palsternackspuré, friterad jordirtskocka, smérad gronkal och mandel
Chicken breast from Bjire with parsnip purée, deep-fried Jerusalem artichocke, buttered kale and almonds
335,

Smérsteke hjort med viltkorv, kal, rotselleri, langpeppar och lingon
Butter fried venison with game sausage, cabbage, celeriac, long pepper and lingonberries
395,

Chateaubriand med gronkal, svamp, jordirtskocka och rédvinsss (2 personer, 45 min.)
Chateaubriand with kale, mushrooms, Jerusalem artichoke and red wine sauce
(2 persons, 45 min.)
1395,-

**Smorbakad rotselleri med jordirtskockspuré, sotad brysselkal, riven Havgus och tryffel
**Butter baked celeriac with Jerusalem artichoke purée, blackened Brussels sprouts, grated Havgus and truffle
305,-

VERANDANS KLASSIKER / CLASSICS

Rimmad lax med dillstuvad potatis
Salt cured salmon with dill creamed potatoes

315,-

Mr. Hepburns sallad med kyckling, bacon och avokado
Myr. Hepburn's salad with chicken, bacon and avocado

305,-

Wallenbergare med potatispuré, rarérda lingon, brynt smor och grona irtor
Veal patty a la Wallenberg with potato purée, raw preserved lingonberries, browned butter and green peas
345,

Biff Rydberg med Dijonsenapscréme
Diced fillet of beef with potatoes, onion and Dijon mustard cream

435"



EFTERRATTER / DESSERTS

Karameliserade dpplen med vaniljglass
Caramelized apples with vanilla ice cream
165,-

Chokladganasch med rédbeta och apelsinsorbet
Chocolate ganasch with beet root and orange sorbet

175"

Varma hjortron med vaniljglass
Warm cloudberries served with vanilla ice cream
225,-

Creéme Briilée
1555~

Bon bons
65,-




